
    

    

A peretif:Aperetif:Aperetif:Aperetif:    

 

P ils-Aperetif    0 ,1l  €    2 ,90 
 Pils-B ier m it Pfirsichlikör 

Aperol sprizz      €     3 ,50 

  Aperol  m it  Sekt, Soda und E isw ürfel 

    

 

aus dem  Suppentopf:aus dem  Suppentopf:aus dem  Suppentopf:aus dem  Suppentopf:    
     

Leber- und M arkklößchensuppe  €    3 ,50 
     

Pfifferlingsrahm süppchen   €    3 ,50 
 

Selleriecrem esuppe    €     5 ,00 

m it hausgemachten H ummerravioli 
 

  

V orspeisen:Vorspeisen:Vorspeisen:Vorspeisen:    

  

Spessarter  W ildsauschinken    €     6 ,50 

  m it hausgemachtem  Feigensenf und B rot   
 

hausgemachte  Gnocchis    €     5 ,50 

 in  w eißer Tomatensauce, m it G emüsestroh 

als große Portion     €     8 ,50 

 



    

    

    

kleine L eckereienkleine L eckereienkleine L eckereienkleine L eckereien ::::    

            

gebackener  Camembert    €     5 ,20 

 m it Salatgarnierung, Obst, P reißelbeeren (9), 

 dazu Toastbrot 
 

Kaiserschmarrn     €     7 ,50 

   m it hausgemachtem  Apfelmus 
    

H ahnenbrusttreifen     €     8 ,00 

 an B lattsalate m it gebratenen Champignons, 

 Rahmdressing und W eißbrot 
 

Clubsandw ich      €     8 ,50 

 m it gebratener Putenbrust, Speck (5), 

 Spiegelei, frischen Tomaten und Salat 
 

hausgemachte Panzotti    €     8 ,50 

 m it Spinat-F rischkäsefüllung 

auf fruchtiger  Tomatensoße 
 

Toast nach A rt des H auses    €     9 ,20 

 m it K ochschinken(2/4), Schw einem edaillions, 

 frischen Champignons und Käse gratin iert 
 

 

   

 



    

    

Spezialitäten  vom  H aus Spezialitäten  vom  H aus Spezialitäten  vom  H aus Spezialitäten  vom  H aus ::::    

 

m arin ierte Putenstreifen     €   10,80  

  m it W okgemüse (4), dazu Sesam reis 
 

Züricher G eschnetzeltes    €   12,00  

 von der Schw einelende, m it  

 Champignons, Spätzle und Salat 
    

Förstertopf  „Spessart“    €   13,50  

 von H irsch-Reh-W ildschw ein,m it Obst  

und Preißelbeeren  (9) garniert, dazu Pfifferlinge,  

hausgemachte Spätzle und Salat 
 

W ildschw einrücken (vom  heim ischem  W ald) €  16,50 

 auf Rahmw irsing,   

m it hausgemachten Gnocchis 

 

Ratsherrensteak  „Basler A rt“   €   13,00  

 Schw einerückensteak gefüllt m it 

 Räucherschinken (5), garniert m it 

 Pfifferlingen, Champignons, Tomaten, 

dazu hausgemachte K roketten  und Salat 
 

Rumpsteak m it Zw iebeln     €   16,80  

 dazu B ratkartoffel und Salat 

(w ir verw enden ausschließlich Roastbeef 

vom  argentin ischen Angus-R ind) 



 

 

 
 

Cordon B leu  vom  Kalb    €   15,50  

 m it K ochschinken (2/5) und Käse gefüllt 

 dazu Pommes frites und Salat 

 

gegrillte  G arnelenspieße    €   11,80  

 auf Tomatennudel 
  

gebratener  Z ander     €   12,50  

 auf Kartoffel-Lauch-Gemüse 

 

  
 

 

 

für unsere kleinen für unsere kleinen für unsere kleinen für unsere kleinen Gäste:Gäste:Gäste:Gäste:    

                    

N udeln  m it Champignonsoße €    4 ,00 
    

Chicken Nuggets   €     5 ,00 

    m it Pommes, K etchup und M ajonaise 
 

   kleines Schnitzel   €     6 ,00 

    m it Pommes und Ketchup 
   

   hausgemachte Spätzle  €    3 ,50 

    in  Rahm soße     

    



    

V esperkarte:V esperkarte:V esperkarte:V esperkarte:    

 

K äsebrot pikant garniert   €     4 ,20 

Strammer M ax    €     4 ,80 

m it rohem  Schinken (5) und 

2 Spiegeleiern auf Schwarzbrot 

hausgemachte  B ratw ürste   €     6 ,00 

m it Sauerkraut und B rot 

K ronenplatte     €     7 ,20 

hausmacher W urst, Schinken (5), 

dazu Käse, Butter und B rot 

Schinkenteller     €     7 ,80 

Roh- und Kochschinken (2/5),  

kalter B raten , Butter und B rot 

 

D egestif:D egestif:D egestif:D egestif:     

    

            Spessarträuber  halbbitter                                                    €     2 ,00 

            K räuterschnaps aus dem  Spessart               €     1 ,80 

Südtiroler W aldhimbeergeist  (U nterthurner)  €     2 ,20 

            Südtiroler W illiam sbirne  (P ircher)               €     2 ,00 

N orw egische L inie  eisgekühlt    €     2 ,20                                        

A lte B irne  5  Jahre im  E ichenfaß gereift   €     3 ,50 

von der B rennerei E tter in  Zug 

 

2 m it K onserv ierungsstoff/ 3  m it Antioxidationsm ittel/ 4  kann m it Geschmacksvertärker sein/                      
5  m it Phosphat/ 9  m it Süssungsm ittel 


